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 Achte beim Einkauf auf das 
AMA-Gütesiegel

 Sag JA zu regionaler Qualität 
& höchsten Standards

 Entscheide dich für Tierwohl 
& gegen Billigfleisch aus dem Ausland

Warum PutenfleischWarum Putenfleisch
aus Österreich?aus Österreich?

100 % Rückverfolgbarkeit
vom Teller bis zum Küken

75 % mehr Platzangebot
im Vergleich zu anderen EU Ländern

gentechnikfreie Fütterung
mit Mais, Weizen & Soja

Gesundheitsmanagement
kontrolliert von registrierten Tierärzten

„Österreichische Puten„Österreichische Puten
kennt man beim Namen”kennt man beim Namen”

  
100 % Rückverfolgbarkeit100 % Rückverfolgbarkeit

Qualität die man schmeckt
von gesunden, vitalen Puten

Kontakt:

“Mit gutem Gewissen“Mit gutem Gewissen
genießen”genießen”

Fragen? Dann kontaktiere uns einfach.

Verein Qualitätspute Österreich



seit 2011 um rund 50% reduziert
Einsatz von Antibiotika

laufende Kontrolle der Tiergesundheit
durch spezialisierte Tierärzte

Tierärztliche Betreuung

alle Behandlungen & Gesundheitschecks
dokumentiert in der Datenbank des
Geflügelgesundheitsdienstes 

genaue Dokumentation
Die Besatzdichte regelt, wie viele Tiere
maximal auf einer bestimmten Fläche
gehalten werden dürfen.

Geringe Besatzdichte

max. 40kg pro m²
Gesetzliche Regelung

keine gesetzliche Begrenzung und
deutlich höher 

andere EU-Länder

je mehr sich die Tiere bewegen können,
desto gesünder sind sie

Gesunde Tiere

Platzvergleich:  EU vs. Österreich

pro 100 g Putenfleisch – unterstützt
Muskeln, Sättigung und Zellaufbau

23g hochwertiges Eiweiß

in 100g Putenfleisch - ideal für eine
leichte, bewusste Ernährung

nur 1g Fett

B-Vitamine, Eisen, Zink und Kalium –
wichtig für Immunsystem,
Energiehaushalt und Stoffwechsel

gesunde Nährstoffe

Putenfleisch ausPutenfleisch aus
ÖsterreichÖsterreich
Genuss mit gutem Gefühl.

Von Natur aus wertvoll

Gesundheitsmanagement

Die Wintergarten Pute

Hinter jedem Stück österreichischer Pute
steckt das Engagement vieler bäuerlicher
Familienbetriebe. 
Gemeinsam setzen sie Maßstäbe für
Qualität, Tierwohl und Nachhaltigkeit –
damit du bewusst genießen kannst.

Durch kurze Transportwege, regionale
Futtermittelproduktion und
Kreislaufwirtschaft mit Düngung der
umliegenden Felder tragen die
österreichischen Putenhalter aktiv zum
Umwelt- & Klimaschutz bei. 

Und - ganz nebenbei, versorgen sie
Konsumentinnen und Konsumenten mit
hochwertigem Fleisch.

www.wech.at

Puten dürfen nicht vorbeugend und
routinemäßig Antibiotika bekommen. 
NUR der Tierarzt darf laut Gesetz im
Krankheitsfall ein Medikament
verabreichen. Im Vergleich zu
Importländern liegt Österreich beim
Antibiotikaeinsatz deutlich niedriger.

Neben Herkunft und Haltung überzeugt
österreichisches Putenfleisch auch durch
seine inneren Werte.
Putenfleisch ist von Natur aus eiweißreich,
fettarm und enthält viele gesunde
Nährstoffe.
Es ist vielseitig einsetzbar und eine
gesunde Alternative zu anderen
Fleischarten.

“So wird aus Qualität echter Genuss mit
gutem Gefühl.”

Seit 2019 wird die klassische Putenmast in
Österreich durch die Wintergartenhaltung
ergänzt. Diese Haltungsform mit mehr
Tierwohl wird von verschiedenen
Handelsketten als Qualitätsmarke geführt.
Die Tiere profitieren in dieser
Haltungsform von mehr Platz,
zusätzlichem Beschäftigungsmaterial,
Aufsitzflächen und frischer Luft im
lichtdurchfluteten Wintergarten.

Produziert bei:


